Szegediner
Maultaschen-Pfanne

Maultaschen-Pfanne mit Saunerkraut

Zubereitungszeit: ca. 30 Minuten

Zubereijtung:

1. Die Schalotten und Knoblauchzehen schalen und klein wiirfeln.

2. In einer groBen Pfanne Olivendl erhitzen und die Zwiebel darin goldgelb
dlinsten. Die Knoblauchzehe(n) dazugeben und kurz mit dlinsten, dann
Tomatenmark hinzugeben und alles gut verriihren.

Auch hier kurz dlnsten und dann das Sauerkraut in die Pfanne geben, wieder
gut durchmischen.

3. AnschlieBend die passierten Tomaten und die Gewirze hineingeben sowie
die Briihe fir ca. 10 Minuten leise kocheln lassen.

4, Die Maultaschen dazugeben und vorsichtig unterheben. Fiir weitere 10 min.

nun die Maultaschen darin ziehen lassen und jetzt noch final wiirzen.

4 \SE " .Unsere Besten®
+Original schwabische* 5 e

IfZ;S chen M_omlfasn
i : -

Zutaten:

Zutaten fur 4 Personen

¢ 1 Packung Settele
Schwébische Maultaschen 300g

e 2 EL Olivendl

* 1 Zwiebel

® 200 ml passierte Tomaten

e 1-2 Knoblauchzehen

¢ 400 g Sauerkraut

e 2-3 EL Tomatenmark

e 1-2 EL Paprika, edels(iB

300 -500 ml Briihe

e Salz und Pfeffer

Lustauf wejfere leckere Rezepte?
www.settele.de



