
Zutaten:
Zutaten für 2 Personen                        
• 400g Settele Kartoffel-Schupfnudeln

• 4 Scheiben Räucherlachs

• 1 Frühlingszwiebel

• Kirschtomaten

• 4 EL• 4 EL TK Erbsen

• 10 EL Soja Cuisine oder Sahne

• etwas Dill

• Salz und Pfeffer

Zubereitung:         
              
1. Die Schupfnudeln in eine beschichtete Pfanne geben und circa 3-5 Minuten 
von allen Seiten anbraten. 

2. Den Lachs, die halbierten Tomaten und die Erbsen hinzugeben. 

3. Mit Salz, Pfeffer und Dill würzen.

44. Die Sahne oder die Soja Cuisine hinzugeben, die Frühlingszwiebel schneiden 
und kurz vor dem servieren auf die Schupfnudeln geben.

Zubereitungszeit: ca. 15 Minuten

Lachs-Schupfnudelpfanne
mit Erbsen und Dill-Sahnesoße

Schupfnudeln mit
Lachs in Dill-Sahnesoße

Lust auf weitere leckere Rezepte?
www.seĉele.de 


