Mascarpone Spatzle

Spdtzle mitfrischem Rucola, Tomaften,
Schinken & Mascarpone

Zubereitungszeit: ca. 15 Minufen

Zubereifung:

1. Die Spatzle kurz in der Pfanne mit Butter anbraten und 3-4 EL Wasser
dazugeben und vom Herd nehmen.

2. Rucola waschen, trocknen und in mundgerechte Stiicke zupfen.

3. Zwiebeln in kleine Wrfel schneiden und mit der Butter in einer Pfanne oder
einem Topf andiinsten.

4. Danach die Tomaten halbieren zu den Zwiebeln hinzugeben und etwas

diinsten lassen. Nun die Mascarpone hinzugeben und unter riihren schmelzen
lassen.

5. Die SoBe mit Pfeffer und Salz abschmecken.

6. Den Parmaschinken in ca. 2cm breite Streifen schneiden, mit dem Rucola
und den Spétzle in die SoBe geben und vermengen.

Tipp:
Nach Belieben kann das Gericht noch mit Parmesan verfeinert werden.

Zutaten:

Zutaten fur 4 Personen

¢ 1 Packung Settele , G'schabte Spatzle “ 500g
e 2 Zwiebeln

e 20 Stiick Kirschtomaten

¢ 2509 Mascarpone

¢ 150g Parmaschinken

e 1 Bund Rucola

o 4 EL Olivendl

e Salz und Pfeffer

nach Belieben: Parmesan

Lustauf wejfere leckere Rezepte?
www.settele.de



